
有钛无涂层不粘锅
使用说明书 An instruction manual

为确保您能正确安全地使用本产品，使用前请仔细阅读使用说明书；

在您首次使用前，如发现有产品缺损的情况，在确保产品包装完整

和产品未被使用的前提下，我们将为您更换产品；但不包括使用不

当、擅自拆卸、刻意破坏等人为因素造成的产品损坏的情况。

烹饪时如需打开锅盖，请注意避免蒸汽烫伤；

烹饪时请注意避免儿童靠近；

本产品本身无任何涂层，做不到完全不粘锅，若因粘锅、焦糊导致锅体

烧黑、发黄，或使用过程中出现顽固污渍，可在清洗前装入温水浸泡约

二十分钟、或盛水加热几分钟再清洗，可用钢丝球加洗洁精彻底清洁锅

具；

请勿将锅具放进微波炉内加热；

锅具金属部分加热后温度较高，如需接触，请使用防烫手套。

请使用新鲜食用油，以保证食物的美味和健康；

锅具的手柄不要向外伸展太多，以免小孩或衣服接触发生意外；

安全、清洗注意事项

首次使用前，请将锅体上所有宣传标贴除去，先用洗洁精

洗净锅身，擦干锅内外水分，再在锅内加入一定量的食用

油慢慢加热，使油均匀的布满内表面，慢慢的加热到微微有烟时停止，

让锅体自然冷却到室温后再洗净擦干（参考开锅说明）；

烹饪前，请先将锅内外的水分或油污擦拭干净；

本产品传热效果好，导热均匀，建议使用中小火烹饪，持续大火烹饪

可能会导致糊锅；中小火烹饪既能避免食物焦糊，保留实物原汁原味，

又能达到节能效果；

请勿长时间空锅干烧，以免锅体变色或损坏，缩短使用寿命；

由于产品表面磨损，以及受调料、食材等影响，可能会出现白点、局

部变色等，属于正常现象，请放心使用；

油炸食物时，请注意锅内的食用油不要超过锅体容量的三分之一，以

确保加入食物后滚油不会溢出；

烹饪完毕，请将锅体自然冷却至室温后用温水清洗。

日常使用说明

锅具上的塑料、硅胶、玻璃等非金属部件请注意避免火焰

接触；

请注意定期清洗锅外表面，以免积垢影响加热效率；

请勿长时间在锅内存放食物和积水，避免产品表面被破坏。长时间不

用时，需将锅体清洗并晾干，延长使用寿命；

过高的温度会导致食材及油脂碳化附着在锅表面，使锅内表面变色，

建议采用中小火烹饪；若出现了锅身变色等情况，可用钢丝球刷洗干

净。

保养方法

开锅说明

适用于明火、卤素炉、电炉多种加热源

明 火 电 炉卤 素

3

将锅放置灶具上，开小火慢慢

加热至微微有烟时即停止。

3

1

用温水加适量清洁剂清洗锅内

外表面，用清水冲洗干净，内

外擦干。

4
待锅体自然冷却至室温后再次

清洗干净，擦干后即可使用。
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2
在锅内加入适量的食用油，使

油均匀布满锅内表面。

2


